
Herfst suggesties 
(geldig tem 15/12/2024 vanaf 17/12/2024 is de eindejaar folder geldig) 

Koude voorgerechten 
Carpaccio van hert/ ganzenlever/ knolselderchips/ bulgur	 	 	 	 17.00 €/st 
Paté van haas/ gerookte eendenborst/ rode biet/ mascarpone	 	 	 	 16.00 €/st 

Soepen 
Butternut-wortelsoep met spek croûtons	 	 	 	 	 	 5.00 €/pers 
Schorseneren-pastinaak soep/ gebakken kippenoester	 	 	 	 	 6.00 €/pers 
Garnaalbisque/ rivierkreeft-koriander	 	 	 	 	 	 	 8.00 €/pers 

Warm visgerechten	  
Zeebaarsfilet gebrand/ savooi zalf/ garnaaljus/ courgette parels		 	               18.00 €/pers 
Schelvishaasje/ saffraan risotto/ shiitake/ bieslooksaus	 	 	 	 	 17.00 €/pers 

Wild hoofdgerechten 
Rollade van fazant/ oesterzwam farce/ veenbessensaus		 	 	               25.00 €/pers 
Filet mignon van hert/ gelakt en crunch van peperkoek/ grand veneursaus	 	 28.00 €/pers 
Everzwijnfilet/ kastanje-appel confit/ wildjus met port	 	 	 	 	 24.00 €/pers 

Bij deze gerechten er er steeds een waaier van 3 verse seizoengroenten inbegrepen 
en een aardappelbereiding naar keuze: 

aardappelkroketten/ gratinrolls met cheddar/ gebakken krieltjes in ganzenvet/ savooistoemp met spekjes 

Desserten 
Tiramisu van speculaas/ wafeltje/ choco-ganache	 	 	 	 	  9.00 €/pers 
Bladerdeeg gekarameliseerd/ melkchocolade/ appelcompote/ hazelnoot	 	  9.00 €/pers 

	 	 	 	  

Herfst buffet 42.00 €/pers 

Gepelde tomaat met grijze garnaal 
Gebakken zalm met herfstnootjes 
Scampi spies met mandarijn 
Heilbotsliertjes met komkommer en avocado 
Eitje met gedroogde tomaat 
Fazantpaté met mango chutney 
Ham van ’t huis met meloen 
Vitello van traag gegaard everzwijnfilet 
Glaasje peperkoek/ zwarte pens-rode biet 
Knolseldersalade met appel/ ham/ yoghurt 

Bij het buffet is er aardappelsalade, pastasalade en rauwkostgroenten inbegrepen 
alsook homemade mayo, cocktail en vinaigrette. 
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Herfst menu 46.00 €/pers  

Gemarineerde zalm/ granny Smith-komkommer 
Avocado-crème/ quinoa 

OF 
Slaatje gerookte eendenborst/ zwarte pens/ witloof 

Eendenlever/ pijnboompit 
***	

Rollade van fazant/ oesterzwam farce 
Veenbessensaus 

OF 
Tongscharfilet en gegrilde coquille/ garnaaljus/ gele wortel 

***	
Bladerdeeg gekarameliseerd/ melkchocolade/ appelcompote/ hazelnoot
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