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Mini quiche/ gegrild spek/ knolselder 2.50 €/st
Foccacia/ aubergine-ricotta/gerookte zalm 2.50 €/st
Soesje met parmezaan/ truffel (veggie) 2.40 €/st
Alpen burger/ raclette/ woudham 2.60 €/st
Mini worstenbroodje/ champignon vulling 2.50 €/st
Pizza/ coppa/ cheddar/ olijfcrunch 2.30 €/st
Visschelpje/ zalm/ tuinkerscréme 3.00 €/st
Bruchetta/ buffelmozzarella/ panchetta 2.60 €/st
Pitta/ kebab kip/ lookdip 3.00 €/st
Box reuzegarnalen/ panko/ tartaar(6stuks) 10.20 €/box
Box mini garnaalkroketten(8stuks) 12.00 €/ box
Gegratineerd: creuse oester / spinazie / champagne 4.00 €/st
Assortiment:  “classic hapjes” (25 stuks) 55.00 €
(pizza/ worstenbroodje/ quiche/ visschelp/ foccacia)
Apero formule 20.00 €/pers

- Parfait van gerookte paling/ komkommer/ haringkaviaar
- Praline van kwartel/ rode kool/ gerookt hert

- Gedroogde holsteiner/ mini tomaat/ mozzarella

- Tartaar van zeebaars/ zeekraal/ avocado

- Panna cotta van venkel/ grijze garnaal/ limoengel

Glaasje

- Carpaccio van tonijn/ rivierkreeft/ kokosroom/groene asperge 5.00 €/st

- Vitello enrillette van everzwijn/ gepekelde ajuin/ rode biet/ hazelnoot 5.00 €/st
Winterse tapasplank (aperitiefolank voor + 5 pers) 58.00€/plank

Heerlijke tapasplank met antipasti/ flandrien kaas/ salami
pata negra/ téte de moine...
Aangevuld met breugel accenten/ groenten dip en geroosterde crackers.




Carpaccio van rund met z’n tartaar/ parmezaan koek 16.00 €/pers
burata/ gedroogde tomaat B
Ceviche van Noorse zalm/ geroosterde St-Jakobsvrucht 18.00 €/pers ™ i ;
gepekelde radijs/ groene kruidengel 2k T
Marbré van kalfsfilet/ eendenborst en zwarte pens 18.00 €/pers :%; *

créme van butternut/ chioggia
Koude voorgerechten worden volledig afgewerkt, gepresenteerd op bord en vergezeld van een broodje

Tomaten-pastinaak/ peterselieballetjes 5.00 €/pers
Velouté van butternut/ gegrild-spek/ croltons 6.00 €/pers
Soepje van witloof/ scampi 7.00 €/pers
Garnaalbisque/ rouille/ toast 9.00 €/pers

Soepen kunnen ook als apero hapje gebruikt worden, 3 apero soepjes kun je uit 1 pers soep halen

Tongscharfilet/ brandade van koolvis 18.50 €/pers
beukenzwam/ parel couscous/ beurre blanc

Kabeljauwhaasje gegrild/ spinazie crunch/ créme van peterseliewortel 20.00 €/pers
cherry-tomaat/ schaaldierensaus

Cocotte van Sint-Jakobsvruchten/ zalm/ champignons 15.00 €/pers
bisque/ comté-toast (Sint-jakobsschelp”New Style”)

Gegrilde scampi (6stuks) 14.00 €/pers
curry saus/ gebakken rijst met brunoise groenten

Halve Canadese kreeft( + 600g ) 29.00 €/pers
bieslook saus/ julienne groenten/ inktvis pasta ¥

Zeeduivel (lotte) “vis van het jaar”/ gebrande nobashi garnaal 27.90 €/pers
shiitake/ gele wortelpuree/ crémant jus

Gegrilde zalmfilet/ diabolique saus 23.00 €/pers
tortellini ricotta/ butternut-spinazie

Gegrilde scampi’s (12stuks) 22.00 €/pers
curry saus/ linguini/ courgette/ groentenbundel

Paling in 't groen/ Provencaal 28.00 €/pers

(Bij de paling zijn geen groenten en aardappelbereiding voorzien. Deze kan u indien gewenst apart erbij bestellen)
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Rollade van kerstkalkoen/ jonagold-truffel/ Fine Champagne saus 23.80 €/pers
“mini-witloof met gele wortel/ tatin van appel en veenbessen/ spekboontjes met oesterzwammen”

Iberico varken “Lomo batallé”/ gegrild op de Big Green Egg/ kruidenspek/ portsaus 24.90 €/pers
“mini-witloof met gele wortel/ tatin van appel en veenbessen/ spekboontjes met oesterzwammen”

Gevulde fazantfilet/ wildfarce met kippenoester/ veenbessensaus 27.90 €/pers
“flan van butternut en knolselder/ ragout van pastinaak, wortel en champignons/ gliihwein peertje”

Filet mignon van hert/ crunch van peperkoek/ poivrade saus 33.00 €/pers
“flan van butternut en knolselder/ ragout van pastinaak, wortel en champignons/ glilhwein peertje”

Bij deze gerechten is er een keuze tussen:
kroketten gepaneerd in ons meergranenkruim / savooistoemp met spekjes
gratinrolls met cheddar kaas / krielaardappel met bieslook/ aardappelgalette met kruidenboter

Warme beenham 23.80 €/pers
De beenham wordt bij ons gesneden zodat u hem enkel nog moet opwarmen in de oven % v e
daarbij is een keuze tussen: ES ‘e
. . *
-warme groenten, krielaardappelen, champignonsaus en Provengaalse saus S ;;

OF gg;*

-rauwkostschotel, aardappelen, pasta salade, champignonsaus en Provengaalse saus

Stoofpotje van hert 14.60 €/pers
Stoofpotje van everzwijn 14.40 €/pers
Varkenswangetjes met pepersaus 14.40 €/pers
Stoofpotje van kalkoen met pastinaak en sinaasappelsaus 14.60 €/pers
Vol au vent 18.95 €/kg
Balletjes in tomatensaus 16.90 €/kg

(Bij deze gerechten zijn geen groenten en aardappelbereiding voorzien. Deze kan u indien gewenst apart erbij bestellen)
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53.00 €/pers

Warme mondvermakertjes

(foccacia/ worstenbroodje/ Visschelpje)
* ¥k

Velouté van butternut/ gegrild spek/ croGtons

* ¥k
Tongscharfilet/ brandade van koolvis
parel couscous/ beukenzwam/ beurre blanc saus

Rollade van kerstkalkoen/ jonagold-truffel/ Fines Champagne saus

“mini-witloof met gele wortel/ tatin van appel en veenbessen/ spekboontjes met oesterzwammen”

aardappelbereiding naar keuze
EE L

Sneeuwbal van witte chocolade/ champagnemousse
panna cotta van mango/ pistache crumble (+9.90 €/pers)

57.50 €/pers

Warme mondvermakertjes

(foccacia/ worstenbroodje/ visschelpje)
Hkk

Ceviche van Noorse zalm/ geroosterde St-Jakobsvrucht
gepekelde radijs/ groene kruidengel
OF
Marbré van kalfsfilet/ eendenborst en zwarte pens
créme van butternut/ chioggia

*okk

Soepje van witloof/ scampi

Hkk

Gevulde fazantfilet/ wildfarce met kippenoester/ veenbessensaus

“flan van butternut en knolselder/ ragout van pastinaak, wortel en champignons/ gliihwein peertje”
aardappelbereiding naar keuze

OF
Zeeduivel (lotte) “vis van het jaar”/ gebrande nobashi garnaal

Krokantje van gepofte rijst/ chocolade/ speculoos
mandarijngel en vanille ganache (+9.90 €/pers)

&
HAPPY NEW YEARI



Bij al deze buffetten is er:

De buffetten kunnen aangevuld worden met:

- knolgroentensalade met komkommer/ granny smith/ yoghurt
- tomaat pommodoro/basilicumolie
- aardappelsla met bieslooktartaar

- palmasalade ham-mozzarella
- mesclun/ rucola
- homemade cocktail, mayonaise, vinaigrette bij voorzien

- % kreeft
- Zeeuwse oester

HAPPY NEW YEARI



Sneeuwbal van witte chocolade/ champagnemousse 9.90 €/ pers
panna cotta van mango/ pistache crumble
Krokantje van gepofte rijst/ chocolade/ speculoos 9.90 €/ pers

mandarijngel en vanille ganache

Dit is geen ijsdessert, het dessert is volledig afgewerkt en op bord gepresenteerd.

Kerst- of nieuwjaarsstronk (2,4,6,8,10,12 pers) 6.50 €/pers
“vanilleroomijs, gevuld met een tweede smaak roomijs of sorbet naar keuze, afgewerkt met meringue”

Othello (2,4,6,8,10,12 pers) 7.00 €/pers
“vanilleroomijs met speculoosijs afgewerkt met méringue, chocolade krullen en marsepein”

Rosée di Mascarpone (4,6,10 pers) 7.00 €/pers
“mascarpone met frambozen roomijs, gelei van framboos, afgewerkt met een ganache van witte chocolade”

Catalan (5 of 10 pers) 8.00 €/pers
“chocoladeroomijs, roomijs van creme brilée, afgewerkt met nougatine”

Stronk karamel (2,4,6 pers) 7.00 €/pers
“ijsstronk met vanilleroomijs en roomijs van Butterscotch karamel, afgewerkt met karamel en koekjes”

Dubai Chocolate (5 of 10 pers) 7.00 €/pers
“vanilleroomijs met dubai chocolade ijs met tussenin een krokante chocolade afgewerkt met donkere chocolade”

Advocaat (2,4,6,8,10 of 12 pers) 7.00 €/pers

“chocolade en advocaatroomijs afgewerkt met advocaat en meringue”

Kaasschotel 23.00 €/pers
Onze kaasschotels worden samengesteld uit ons winkel assortiment van mooie geaffineerde kazen (300g/pers).
Ze worden eersteklas afgewerkt met fruit, vijgen, dadels en noten.

Een broodassortiment van noten-rozijnenbol,
wit - en granenstokbrood is eveneens ook inbegrepen.

Kaas- vleesschotel 25.00 €/pers
Onze kaas-vleesschotel assortiment bestaat uit:

Specialiteit 7 Moghuys / notenkaas / bleu d’auvergne
Port salut / abdijkaas / Poperings kaasje

%k %k %k
Meesterlycke ham / gebraad duroc d’olives / felino
stoffelotto salami/ fazantpaté / duo van filet d’ardenne
grillworst/ ambachtelijke ham “van het huis”

Dit wordt afgewerkt met vruchten, huisbereide confituur, aangevuld met 3 passende salades.
Eveneens is een broodassortiment inbegrepen.

TIJDENS DE EINDEJAARSPERIODE WORDEN DE KAASSCHOTELS EN KAAS-VLEESSCHOTELS
GEPRESENTEERD OP SCHALEN MET DEKSEL.
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PRAKTISCHE AFSPRAKEN BESTELLINGEN ™
Hoe bestellen? * e 3

°Via de webshop -3

°In de winkel ﬁé‘% *

° Telefonisch: 09/360 10 16 Bl S

- Bij het plaatsen van uw bestelling ontvangt u een bon met BESTELNUMMER. ‘
Breng deze ZEKER MEE bij het afhalen van uw bestelling. :%‘
- Om misverstanden te vermijden, kunnen GEEN ANNULATIES of WZIGINGEN
meer aanvaard worden.
Waar afhalen?

° Afhalen van de bestelling gebeurt in de tent aan de Firmin Bogaertstraat 13.

(zijstraat winkel) NIET in de winkel. Gelieve rekening te houden met het uur die vermeld is op uw bestelbon.

Waarborg is voor ons een must.

° Voor al ons uitgeleend materiaal wordt een waarborg aangerekend.
Il Terugbrengen van leeggoed van kerst is voorzien op vrijdag 26/12 tussen 9u en 15u.

Il Terugbrengen van leeggoed van eindejaar is voorzien op vrijdag 2/1 tussen 9u en 15u.

Enkel in de Firmin Bogaertstraat NIET in de winkel! e
Uiteraard komt het materiaal ongeschonden en proper terug. R
Bij breuk wordt de waarde van de nieuwprijs van het betreffende porselein aangerekend. :ié: ?:
Uiterste besteldatum feestdagen i T
° Kerst: tot en met donderdag 18 december o ;%
° Nieuwjaar: tot en met vrijdag 26 december ’,‘éé‘ h

° Bij overbezetting: kunnen we de bestellingen vroeger afsluiten.

www.traiteur-thooghuys.be Hoogstraat 29 9620 Zottegem 09/360 10 16 _info@traiteur-thooghuys.be

Alle vermelde prijzen zijn geldig, behoudens onvoorziene prijswijzigingen van de dagverse producten.
Dagverse producten zijn soms niet besc/hikbaar, dan behouden wij ons het voorrecht om ze, indien nodig door evenwaardige ingrediénten te vervangel
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